
Novembre 2018

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Menus susceptibles de modifications selon les livraisons effectuées. Toutes les viandes sont "ORIGINE FRANCE".

Carottes râpées
et oeufs

Coquillettes à la bolognaise
Cocktail de fruits

5

Macédoine
et surimi

Boeuf bourguignon
Riz nacré
Flamby

12

Tomates
et coeurs de palmiers

Porc à la vietnamienne
Riz

Liégeois Chocolat

19

Tomates maïs
et jambon

Macaronis bolognaise
Pêche Melba

26

Salade piémontaise
Roti de porc

Haricots verts/champignons
Entremet vanille aux boudoirs

6

Salade de gésiers
Cuisse de pintade

Purée de pommes de terre
Mousse au chocolat

13

Sardines à l'huile
Pot au feu
Fromage

Glace Oasis

20

Betteraves rouges ,
salade, concombre
Fricassée de dinde

Pommes de terre au four à la fleur
de thym

Panna Cotta fruits rouges

27

Betteraves rouges

Quiche lorraine

Crème chocolat

7

Potage
Croque Monsieur

Salade Verte
Fruit

14

Betteraves rouges
Escalope dinde
Haricots verts

Gâteau au chocolat

21

Potage de légumes
Pizza

Salade
Glace

28

VACANCES SCOLAIRES

1

Pamplemousse
Tajine de poulet

Semoule
Gâteau Antillais

8

Pâtes au thon
Colin provençale ratatouille

Fromage Tomme de Montagne
Compote pommes cassis

15

Carottes râpées
Cuisse de poulet

Frites
Fruit

22

Pamplemousse
Emincé de dinde, merguez et

chipolatas
Jardinière de légumes

Eclair à la crème pâtissière

29

VACANCES SCOLAIRES

2

Salade de museau
Gratin de poissons

Cantadou ail et fines herbes
Glace

9

Chou rouge
concombre

Jambon braisé
Brocolis et salsifis

Glace

16

Salade auvergnate
Quenelle de brochet

Brocolis/haricots verts
Ile Flottante

23

Salade strasbourgeoise

Cheeseburger

Fromage blanc sucré

30


